AIM AN

DENOMINACION DE ORIGEN

LAS CASILLAS

GARNACHA TINTORERA

Posee un color rubi intenso y una nariz golosa y
agradable, llena de matices: frutos rojos
maduros, especias, notas balsamicas y
ahumadas.

Con una estancia en barrica de 3 meses, el roble
le da al vino mejor estructura, taninos mas suaves
y al mismo tiempo mds potencia en boca con un
agradable post gusto.

@ TIPO

100% Garnacha Tintorera

M\ VINEDO
Vinedos de mas de 30 afos.15hl/ha. de

rendimiento medio. Seleccién de vifiedos por
parcelas.

\GT7/ VENDIMIA

Vendimia manual seleccionada.

@ VINIFICACION Y CRIANZA

Fermentacién Alcohdlica en depdsitos de acero
inoxidable. Fermentacién Malolactica parcial en
barrica de roble

3 meses en barrica de roble - Alc. 14% Vol.

@ RECOMENDACIONES

Ensaladas, verduras, arroz, pasta, pescados
poco cocinados, sopas, postres dulces y bolleria.

% RECONOCIMIENTOS

Oro - Bacchus 2022

Oro - Concours International de Lyon 2022
Oro - Vinespana 2022

Gran Baco de Oro 2019 y Mejor Vino tinto
Oro - Gran Seleccion Castilla La Mancha 2019
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GARNACHA TINTORERA ECOLOGICA

www.tintoralba.com



