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GARNACHA TINTORERA

Color rojo violaceo intenso. Aromas de frutas rojas y
minerales ensamblados con tostados procedentes de
su permanencia durante 12 meses en barrica nueva de
roble.

En boca es suave, equilibrado, largo, conservando una
mezcla muy caracteristica de frutosidad y de notas
minerales de gran elegancia.

El clima Mediterraneo y el cultivo ecolégico de nuestra
Garnacha Tintorera le aportan la calidez y la franqueza
de un gran vino.

%} TIPO

100% Uvas ecoldgicas de Garnacha Tintorera

ﬁ VINEDO

Vinedos de mas de 30 aios. 15 hl/ha. de
rendimiento medio. Seleccién de vifiedos por
parcelas.

\STT/ VENDIMIA

Uvas seleccionadas cosechadas en cajas.

@ VINIFICACION Y CRIANZA

Maceracion prolongada durante su fermentacion.
12 meses en barrica de roble.
Alc.14%Vol.

@ RECOMENDACIONES

Carnes a la brasa, asados, guisos de carnes rojas,
quesos curados, charcuteria.

% RECONOCIMIENTOS

Plata - Bacchus 2021

Plata - Gran Seleccién Castilla la Mancha 2021
Plata - Concours Mondial de Bruxellex 2019
Oro - Gran Seleccién Castilla La Mancha 2018
Best of Spain 2018 Top 100 @Prowein
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